
Menù
Degustazione

Correva il 1938. Lodi era campagna e brina, portoni
in legno e cascine che si perdevano nei campi di grano.
In questo angolo tra l’Adda e la città vecchia nasce Isola 
Caprera: un giardino antico dove la cucina vive in equilibrio
tra memoria e innovazione.
Ogni piatto è un gesto semplice, curato con attenzione. 
Il croccante e il morbido, l’aspro e l’avvolgente
si rincorrono per sorprendere il palato e risvegliare ricordi.

Benvenuti. Lasciatevi guidare dal gusto.

Menù Degustazione

Gamberone in cruditè, fiore di zucca, ricotta,
passion fruit e coriandolo

Cuore di bue stracciatella basilico e limone

Il nostro ceviche di tonno

Spaghetto vongole limone candito e salicornia

Maialino al curry e insalata estiva

Sfoglia, frutti rossi, passion fruit e pasticcera al limone

€.65,00 escluse bevande per persona
Il menù degustazione e previsto per la totalità del tavolo
Il menu è completamente senza glutine e c’è la possibilita di richiederlo senza lattosio


